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cles 42 et suivants de la loi n® 55-61 du 4 décem-
bre 1961 modifiée;, portant Code des Investissements,
pourront prévoir des dérogations & la présente loi

sl que certaines modalités parficuligres de son
application.

Art. 13, — les conventions particulitres déja pas-
sées avec les enfreprises miniéres et compor‘far‘s’f des
dispositions concernant la fiscalité minigre demeurent
expressément en vigusur.

Axt, 4. — Soni abrogées, toutes dispositions contrai-
res a la présente loi, et wotamment le décret-loi
n® 10/PM du 25 janvier 1961, relatif & la fiscalité mi-
niére. '

Art. 5. — La présente loi sera exécutée comme loi
de ['Etat.
Fait & Libreville, le 4 décermbre 1965.
Pour te Président de la Républigue
absent et par délégation,
Le Vice-Président du Gouvernement
chargé de la Justice,
Paul-Mavrie YEMBIT.
Pour e Ministre de I"'Economie Nationale,
du Plan et des Mines,
Michel ABESSOLO.
Pour le Ministre des Finances en mission,
le Ministre de ["Economie Nationale,
du Plan et des Mines chargé de l'intérim,
Michel ABESS’OE.Q

B el ’i5/65 du 22 décembre 1%‘3 relative & I'Inspec-
tion Sanitaire des denrédes alimentaires, _produ;‘rs et
sous-produits d'origine animale,

L'Assemblée Nationale a délibéré e adopté;
LE PRESIDENT DE 1A REPUBLIQUE GABONAISE,
. CHEF DU GOUVERNEMENT,
promulgue la loi dont la teneur suit : .
TITRE PREMIER
DISPOSITIONS GENERALES

“abliserments inspectés, produits inspectés, organi-
saoan de inspection.

Article oremier. — Dans tous les établissements
publics ou privés destinés .
12 A ['abattage des anitmaux de tfoutes espéces ;

S

2° A la préparation, a la transformation, a l'enire-
posage, 3 Fexpédition ou 3 la vente de tous produits
d'origine animale, netamment des viandes, abals et
isswes, prodults de charcuterie, volailles, lapins, pois-
sons, crustacés et mollusques, ceufs, laits et produits
dérivés, denrées préseniées en hoites de conserves, la
surveillance fechnigue de ces différenfes opérations,
le contrdle de la salubrité des locaux, le conirdle sani-
taire des. animaux, 1'inspection sanitaire ef de salu-
brité de tous produits sont obligatoires.

At 2. — Lwtilisation de fous les établissements
visés & l'arficle précédent sera soumis 3 une déclara-
rHon préalébe au Service de I'Elevage et il est institué
aupres de chacun d'sux un service de surveillance
ta’ ique, de conirble et dinspection sanitaire et

saluprité,

Axt. 3. — Ce service ne peut &tre assuré gue par un
vetérinaire-inspecteur du Service de I'Elevage ef des
Industries animales. '

Teutefois, lorsqu’il n'est pas possible de d’ésigner
un vétérinaire-inspecteur, le Directeur du Service de
IElevage et des Industries Animales, peut deSIgner un
au?re agent de ce Service :

Assistant d’ Elevage, infirmier-vétérinaire ou bn agent

- du Service de Santé sur proposition conjointe du Direc-

teur du Service de I'Elevage et du Dlrec’reur du Service
de Sahié.

Art. 4. — Les agents désignés pour assurer fe service
déterminé & ["article 3 ci-dessus doivent &tre asserman-
tés et avolr qualité pour dresser procés-verbal pour
toutes les infractions aux dispositions ciu %Qresen‘r
reglement.

TITRE H#*
INSPECTION DES VIANDES:

Impec’fem sanitaire et (‘OI"ITI‘O‘& ‘des ani-

“ 1 section
maux sur pieds.
2™ section : Réglement de [abaﬂo;r
lnspection des animaux abattus.
: Les viandees sous emballages.
5™ section : Les viandes foraines.
¢ section : Inspection sanitaire et conirdle des ani-
maux sur pieds.

™ saction :
47 saction

At 5. — L'inspection sanitaire des animaux sur
pieds de toutes espéces, destinés & &tre abattus est
obligatoire.

Art. 6. — Tous les animaux entrés dans un abattoir
pour v &tre abattus, n'en doivent sortir qu'abatius, a
'exception des animaux visés a |'article 8 ci-dessous.

En cas de maladie ou de suspicion de maladie,
['abattage peut é&tre retardé ou avancé. lorsque la
décision de retarder l'abattage a été prise, 'animal
est isolé dans un lazaret. Le séjour d'un animal dans
le lazaret ne peut dépasser 48 heures.

Ari. 7. — Tout animal atteint ou suspect de maladie
contagieuse, enfré dans wn abattoir, est immédiate-
ment secuesiré et abattu dans les locaux sanitaires de
["abattoir. '

Art, 8, — ['absttage des femelles appam‘enam‘ aux
especes bovine, ovine, caprine, porcine et équine est
interdit, exception faite des femelles hors d'age, sté-
riles, impropres & la reproduction, accidentées ou- en-
core- atfeintes oU suspscles de maladie contagieuse
comme il est dir -3 l"article 7 ci-dessus.

Art. 9. — L'abaitoir des jeunes apparfenarﬁ auxX es-
péces énumérdes a I’ arhcle 8 esf, en principe, interdi
et ne peut &tre autorisé que par un arréié pris par
l'autorité locale sur la proposition du Directeur du
Service de 'Elevage et des [ndusiries animales. Cet
arrété fixera l'dge limite inférieur d’abaﬂage ef, pour
chague espéce, les pourcentages de jeunes 3 adme’r—

-tre dans les abattoirs.

Art, 10, — Si, pour des motifs d'abattage -d’urgence,

un animal est abattu hors de I"abatteir, et n'a pu &tre

soumis & 'inspection saniraire sur pieds : 1a Vl@nqe, les
abats &t les issues de I"animal sacrifié ne peuvent &ire
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livrés 3 la consommation ou mis en venls powr un
usage indusiriel qu'apres examen d’'un agent du Ser-
v de 1'Elevage et des Industries animales. Celui-ci
reste seul juge de fa destinafion & donner & la viande,

aux abats, issues et sous-produifs.
ome gaction : Réglement intérieur de I'abattoir.

a) Abattoir public.

Avt. 11, — L'accds des abattoirs est interdit a foutes
personnes autres que celles qui v sont appelées par
leur commerce ou leur travail et & foute personne en
Stat dlivresse ou dans une tenue rnalpropre.

Une carte professionnelle sera érablie par l'agent
chargé de linspection des abattoirs et délivrée aux
usagers par 1'autorite administrative locale.

Mt 12. — Les heures d'abaftage dans les abattoirs
publics soni déterminées et modifiées chague fois que
cela est utile, compte tenu des saisons et des besoins
du service, par une décision de ['agent chargé de
inspection. ‘

_#pt. 13, — Les usagers privés de I'abattoir sont tenus
. procéder ou faire procéder au lavage de Vabatioir.
1° Des apres 'abattage et |"habillage ;
2° Das |'enlévement des carcasses et abafs,

Art. 4. — L'eniretien ef la répartition des immeu-
bles et locaux ainsi que Venfretien des outils et appa-
reils de travail, agires gue ceux appartenant en propre
aux bouchers ou aux tueurs, sont & la charge de la
municipalité ow de 1"Administration. Cependant fouie
personne qui brise ou dégrade un objet guelcongue
faisant partie de I"équipement de I"abatfoir, est tenue
de le réparer ou de le remplacer 4 ses frais. Si le
bris ou la dégradation sont commis sciemment, Dreces-
verbal est dressé confre lauteur du mefail.

Art. 15. — Lintroduction de chiens dans lenceinte
de l'abattoir est interdite, ceux qui y sont frouves sont
mis en fourritre sans préjudice des poursyites ¢uil
seront dirigées contre les propriéfaires.

_Art. 16, — L'accds aux abattoirs peut étre interdit

" porairement ou définifivement aux personnes qui
exercent publiguement el abusivement des mauvais
irairements envers les animaux domestiques, sans pié-
judice des peines prévues par Varitche 343, alinda 11
du Code Pénal.

Pour les animaux abattus et destinés & lalimenta-
fion de population de religion musulmane, le sacrifice
sar dgorgement simple peut &ire autorisé.

17 —— Les tuewrs soni.tenus de préfer lsurs
concours aux agents chargés de Vinspeciion, ioutes fes
fois que les besoins du service exigeni, pour Vexa-
men et le découpade des viandes & inspecter.

Ast 18— la non observaiion, par les usicers, du
roglement intérieur de 1'abatifoir ou le refus de se
nlier au xexigences du service peul enfrainer e
retrait de la carte professionnelle ef Iinterdiction de
Nacehs de Vabattoir. Le relrait et linterdiction seront
sporaires. Hs pourront étre définiiifs torsgu’il vy
a récidive.

Jin arrété pris par autorité locale sur la propesition

du Directeur du Service de I'Flevage ef des Industries
animales fixera pour chague érablissement, compre

tenu des possibilités locales, les conditions dans les-
quelles devront s'effectuer le dépouillage, le décou~
page des carcasses ef, d'une fagon générale, foutes

“les opérations.

k) Abattoir privé.

Apt 19, — Le réglement intérieur de chaque abaftolr
privé autorisé doit, pour &tre valable, avoir été approu-
vé par le Directeur du Service de ['Elevage et des fndus-
fries animales.

3w sacion : inspection des animaux abattus.

At 20. — |'abattage de iout animal de boucherie
en dehors de I'abatioir public ést interdit ‘dans le péri-
métre urbain des agglomérations possédant wn. éta-
blissement de ce genre. ' )

Toutefois, les éleveurs et les habitanis qui v
du petit bétail pour leur consommation persenr
familiale conservent la faculié d'abatire gh :

Iy

Seuls sont autorisés a abattre des animavx de bou-
cherie dans leurs abattoirs privés, les particuliers ou
sociétés fraitant dimportantes quantités de viandes,.
sous réserve que lia construction desdifs. ahattoirs alt
&té autorisée, gue les projefs dlinstallation, ainsi que
les plans des locaux aient recu |'approbation du Ser-
vice de 'Elevage et des Industries animatles.

Art. 21. — Tout abaftage effectué en vue de la
consommation publique en dehors des abatfoirs pu-
blics ou des abattoirs privés agréés par I'Adminis-
tration, doit faire I'objet d'une déclarafion. la déclara-
tion est faite au représentant de I"Administration et
au Service de I‘Elevage et des Industries animales. Quel
que soit le lieu d'abattage, aucune partie de la viande,

des abats ou issues ne peut &tre soustraite a l'inspec-
tion.

Art, 22. — Uinspection des viandes ne peut se
faire gue le jour. ‘

A, 23 — la présentation des animaux abatfus,

dans leur intégralité, est obligatoire au momeni de la
visite d’inspection. Cette visite a lieu en présence du
boucher el avec son assistance. ‘

Mpt. 24, — Aprés inspection, les viandes reconnues
propres & la consommation sont marquées & laide
d'une estampille.

Spi. 25, — lLes viandes provenant d’animaux lége-
remeni infectés de larves de ténias (moins d'une larve
s decimatre carré de coune) ne peuvent éfre livrées
4 la consommation cu’eprds stérilisation. Les viandes

fariernent infeciées seront saisies.

A - Sont interdites "exposition, la circulation,
ia venie et Vuiilisation directe ou indirecte, pour Fali~
ation hurmnaine, des viandes ne porfant pas Ves-

mpiile du Service de 'haspeciion des viandes.

=

s

dinfraction & cetle dispesition, les viandes
non estampilides sont confisquées et vendueas, soil pour
fa consommation aprés inspeciion d'un vétérinaire-
inspecteur, soit pour I'équarissage. Dans les deux cas,
& vente est faife au profit du Gouvernement.

SroCas

G s o

: Viandes présenides sous embaliage.

FLOF S S
PSS

— Les viandes présenides sous cellophane

ou sous fout autre emballage similaire, ne peuvent
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comprendre gue des morceaux de 1% choix, débarras-
_sés des tendons, aponévroses, gros vaisseaux, os, etc...

Ces viandes ainsi présentées ne doivent avoir subi
aucun. fraitement (hachage, passage a l'atfendrisseur
ou & la stock-machine) susceptible de léser les fibres

musculaires dans leur structure anatomicue.

5me section : Inspection des viandes foraines.

Art, 28, — les viandes, destinées a &ire réfrigérées,
congelées ou fransportées fraiches hors du périmatre
normalement ef directement desservi par l'abatioir,
sont soumises aux meémes réqte° d’inspection que les
viahdes fraiches destindes & &ire mises en vente dans
e périméire desservi normalement par ['abattoir.

i

Art. 29, — les fransporteurs ef propriéiaires de
viandes, des espéces bovines, ovines ef caprines, frai-
ches ou conservées par un procédé frigorifique, doi-
vent présenter des animaux complets, soit entiers, soif
découpés par moitié ou par quartiers suivant les usages
de la boucherie. Les différents morceaux devront se
juxtaposer exactement entre esux.

~ Toutefais, les morceaux de choix de 'espece bovine
2t ovine peuvent &fre admis 3 I'état de piéces isolés.

Are. 30, — Une étiquette portant foutes les indica-
tions relatives au lieu, au jour et I'heure d'abattage,
et les indications nécessaires 3 'identification des pro-
duits est fixé par un fil plombé & chaque carcasse,
moitié, quartier ou morceau expédié. Cefte étiquette
portera en outre, les noms de l'expédifeur er du des-
tinataire.

Art. 31. — Les viandes fraiches, réfrigérées ou conge-
lées de bozuf, de mouton, de chéevre ou de porc, ne
peuvent é&ire transportées que si elles sont accom-
pagnées d'un certificar délivré par le Service de I'Ele-
vage et des Industries animales du territoire de prove-
nance, affestant :

1¢ Que ces marchandises proviennent en totalité
d’animaux reconnus sains el exempts de toute maladie
au momeni de "abaitage ;

GQu'elles ne contiennent aucune substance anti-
Teptique;

37 Qu’ efies ont éfé préparées dans des conditions
répondant a foutes les exigences de I'Hygiene alimen-
taire.

— te certificat prévu a i’arﬂcte précédent
du prCSQF‘* reglement doii conie fout i
cations nécassaires i :

s‘apelicuer seans

Pk

b,
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Sont
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porids réfrigérés ou 3
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A1 34, — les viandes ou anais iransporiés recon-
s propres & la foanomma"ion doivent &ire mis en
consommation ou  enfreposés dans un frigorifique
aussitor aprés i'ihSpc\_t.on de salubrité & larrivée.

Art. 35. Les viandes foraines non estampillées
sont confisquées, elles sont soumises & |'inspection de
salubrit &; celles qui sont propres & la consommation
sont vendues aux enchéres ou cédées & un- établisse-
ment de bienfaisance. Celles qui sont reconnues im-
propres a la consommation sont vendues a 1'éguaris-
sage. Toutes ces opérations sont faites au beneflce du
Gouvernement. '

Art. 36, — Lles viandes foraines estampillées, recon-
nues propres a la consommation, mais non conformes
au présent réglement (articles 30, 31 et 32) sont
consignées en frigorifique 2 la disposition et aux frais
de lexpediteur ou vendues dans les mémes condi-
tiens gue les viandes non es’ramprliees reconnues
propres a la consemmation.

TITRE 11l
MESURES REPRESSIVES.

Saisies totales.

2m section : Saisies partielles.
3™ section : Saisies d’abats.
4me saetion + Viandes stérilisées, denamrahon

1 section

Art. 37. — Ne peuvent &tre vendues-e‘r livrées & la
consommation, sont saisis e dértruits : les viandes,
abats ef issues foxiques, corrompus, répugnants et non
alibiles.

1 section : Saisies tofales.

I. — VIANDES TOXIQUES OU MALAD.’ES
(Infections microbiennes et & ultra-virus)
Animaux morts accidentellement ou de maladie

Art. 38. — Lla chair ef les organes des animaux
morts accidentellement, dont la mort n'est pas suivie
de saignée et d'éviscération immdéiate, ou d'une mala-
die non contagieuse, guelle gu’elle soif, ne peuvent
&re livrés & la consommation. lls sont saisis en
totalité et dénaturés. La peau peut &tre commercialisée.

Art. 29, — La chair ef les organes des animaux morts
d'une mealadie contagieuse, cuelle gu'elle soit, ne
peuvent éire livrés & la consommation. s sont saisis
en fofaliié et déiruits.

La peau ne peut &ire commercialisée dans les cas
suivants charbor bactéridien, charbon symptoma-
ticue, gales lymphangite épizootique, mélitococcie,
mnorve.,

Dans les autres cas, elle ne peut &tre livrée au com-
rce O icacie ef séchage, ou touie auire
ciion agrees par fe Service de inle-
- a"m.aalcs 195 ooera*ion‘ 'doi-vpm"

(L>

et les organes des animaux
feints ou reconnus atieints aprés

adie non confagieuse, quelle gu’elle
e ’)\,; animau non saicjnm U saignés Wormie-
rement, ne peuvent éfre livrés a la consommation, sont
saisis en ioialité et uenaiures_lorsc’ue la. maladie a
clét erm iné des lésions généralisées, |'altération febn
ou- dégenérairice du systeme .W‘@CUIQ re; la maigreu
accentuée, la cachevie ou 'hydrohémie:
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La chair et les organes des animaux non saignés ou
=aignés incomplétement sont saisis en fotalité et déna-
Jrés, :

La peau peut &tre commercialisée.
B. — Maladies contagieuses.

Art. 47. — La chair ef les organes des animaux
abattus, reconnus atteints d’une maladie confagieuse,
infecticuse ou parasitaire, quelle gu'elle soit, ne peu-
vent &tre livrés & la consommation, sont saisis en foia-
1ité et détruits, sauf dans certains cas particuliers préci-
sésaux aricles 42, 43, 44 et 45 du présent reglement.

La peau peut étre commercialisée dans le cas prévu
et conformément aux regles énoncées a.l'arficle 39
du présent reglement.

Art, 42. — lorsque les animaux atteints de tuber-
culose appartiennent aux espéces herbivores ef a I"es-
pace porcine, la saisie fotale n'est prononcée gue lors-
que les viandes abattues présenfent :

a) De la fuberculose miliaire aigle avec foyers mul-

ples.; _

k) De la fuberculose caséeuse avec foyers de ramo-
lissement voluminaux ou étendus a plusieurs organes;

¢) De la tuberculose caséeuse étendue, accompa-
gnée de lésions ganglionnaires, caséification rayon-
née.

Dans les autres cas, seuls les organes atteints ef les
abats sont saisis et défruifs.

Art. 43. — Toutefois le sang d’animaux tuberculeux
est saisi et défruit dans tous les cas.

Art. 44. — la chair des animaux afteints de péri-
pneumonie peut &ire livrée a la consommation dans la
zone infectée si Iétat général des animaux malades
est satisfaisant et si la viande ne présente aucune des
altérations ou modifications énumérées 3 l'article 40.
Les parties ou organes affeinfs sont saisis et détruits.
Les abats sont saisis et détruits.

€. — Maladies parasitaives ef néoplasies.

Art. 45. — Sont saisis en fotalité et défruits, la chair
et les organes des animaux afteints de maladies para-
sitaires ef néoplasies suivantes :

Ladreries ou cysticercoses : Bovine, ovine ef caprine.
La graisse interne (suif ou panne) et le lard sont
vendus, si ces parties ne renferment pas de cysticer-
ques.

Trichinose : Le lard et la graisse inferne (panne),
peuvent é&tre vendus.

Sarcosporidioses musculaires généralisées : Actino-
mycose, actinomycose, boiryomycose, aspergillose gé-
néralisées. Néoplasies généralisées et néoplasies ma-
lignes el envahissanies (carcinose, sarcematose, méla-
nose, efc...).

Toutefois les viandes d'animaux atteints de ladrerie
_qui présentent moins d'un cysticerque par dm2 de
oupe peuvent &tfre livedes & la consommation apres

stérilisation, conformément aux dispositions des arti-.

cles de la cinguitme section.

H. — VIANDES CORROMPUES OU ALTEREES

Art. 46. — Sont saisis en totalité et dénaturés, la
chair et les organes des animaux de boucherie ou de
charcuterie présentant une putréfaction généralisée
imminente ou confirmée,

. — VIANDES REPUGNANTES

Art. 47. — Soni saisis en totalité ef dénaturés, la
chair et les organes des animaux de boucherie ou de
charcuterie présentant un ictére accenfué et persis-
tant, des odeurs ou des savedrs anormales :

1° Par médicaments ou désinfectants (éther, asa-
foetida, essence de térébentine, camphre, phénols,
crésols, etfc...) ;

2° Par aliments (ail des prés, absinth
viande putréfide, tourteaux oléagineux .
grec, efc...) ; :

3° Par sécrétion et parasites (résorptioh, imprégna-
tion urineuse, par réfention, rupture de la-vessie ou
par urémie, anurie, odeur sexuelle exagérée, cryp-
torchidie avec |ésions uro-génifales -chez le verraf,
ascarides du veau, efc...) ; : '

4° Par enlévement tardif des viscéres abdominaux
(odeur excrémentielle).

iIV. — VIANDES ALIBILES OU INSUFFISANCES

Art. 48. — Sont saisis en totalité et dénatures les
viandes et organes des animaux dans les &fats sui-
vants ‘ :

— Foetal {foetus, avorton) ;
— Trop jeunes ;

— D'extréme maigreur (étisie, consomption) : dis-
position de la graisse et émaciation musculaire ;

— De cachexis avancée [essentielle, parasitaire,
hémorragicue, pathologique, efc...) adueuse ou séche ;

— D'hydrohémie accentuée (hydropisie du fissy
conjonctif et de la graisse) ;

— De maigreur, cachexie ou hydrohémie commer-
cante, associées & un éfat morbide général (maladie
aigué ou chronigue, rachitisme, etc...) ; '

— De sclérose musculaire généralisée.
2me geetion : Saisie parfielle.

. — VIANDES TOXIQUES

A. — Maladies infectieuses.

Art. 49. — Dans les cas de maladies autres que celles
qui entrainent la saisie totale, non accompagnées de
maigreur accentuée, de cachexie d’hydrohémie ou
d'altération fébrile du systdme musculaire ou de com-
plications septiques ou pyohémigues, la saisie -est limi-
tée aux organes du tissu malade et & la zone contigué
et correspondante.

Les parties ou organes affeints sont saisis ef déna-
turés. :

Art. 50. — Dans les cas de fééf_o’ns ou d'altérations.
localisées, traumatisme, inflammations, dégénérations,
des divers tissus (muscles, os, articulations, ganglions,
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